
Ab dem ersten Septemberwochenende startet die Markterei ihren Betrieb als richtige
Markthalle.

Markterei – Vom Heurigen zur Markthalle

Es war vielleicht der Sommer-Hotspot für Foodies schlechthin. Die
Markterei im ehemaligen Wasserbaulabor in der Severingasse 7 im neunten
Bezirk überbrückte die Zeit bis zur Formvollendung mit einem Pop-up-
Heurigen._Jeden Freitagabend gab es Wein und Schmankerln und einen
Garten zum Sitzen.

Ab dem ersten Septemberwochenende startet man mit dem Konzept durch,
das man von Anfang an geplant hatte: einer neuen Markthalle für Wien.
Nein, keine Fresshalle, sondern ein Ort, wo man von verschiedensten
Produzenten und Bäuerinnen Erzeugnisse kaufen kann.

Der Schwerpunkt wird auf saisonalen und regionalen Produkten liegen.
Platz soll es auch für Köche und Manufakturen aus Wien und Umgebung
geben. Zum_Beispiel wird der Biohof Biofalken Gemüse vertreiben, Michi's
Frische Fische eben Fische aus der steirischen_Zucht anbieten, und Kein
und Low alkoholfreie Weine und Getränke ausschenken.

Für die Markthalle hat man die Öffnungszeiten ausgeweitet. Freitags ist
von 14 bis 21 Uhr offen, samstags von neun bis 18 Uhr. Workshops und
Events sollen in der Markthalle ebenso veranstaltet werden. Und für die
ganz Hungrigen: Die Produkte können weiterhin gleich vor Ort ausprobiert
werden.

Markterei Markthalle, Severingasse 7, 1090 Wien, www.markterei.at

Konditorei Moriz – In früherer Fleischerei gibt's jetzt
Veganes

Zwölf Jahre ist er bereits Veganer, so lange hat der Unternehmer Paul Nähr
keine Topfengolatsche mehr gegessen. Seit diesem Sommer hat das Darben
ein Ende. Hinter dem Verkaufstresen seiner Konditorei Moriz sind sie
aufgereiht, die Golatschen. Daneben liegen österreichische Klassiker wie
Linzerschnitten, Punschkrapfen, Nusskipferln, Varianten der Sachertorte ...

Alles, was im Café in der äußeren Mariahilfer Straße 204 verkauft wird, ist
zu 100 Prozent pflanzlich – die Produkte bestehen aus biozertifizierten,
regionalen Zutaten. Zweieinhalb Jahre Produktentwicklung stecken in den
süßen Sachen. Der Mann mit Dutt und Bart ist ein Quereinsteiger mit
Ambitionen: "Wir verstehen uns als eine zeitgemäße Interpretation der
Kaffeehauskultur, eines einzigartigen Unesco-Weltkulturerbes."
Mittlerweile beliefert man auch das Café Comet oder die Greißlerei Ototo
mit veganen Köstlichkeiten.

Mariahilfer Straße 204, 1150 Wien, www.moriz.wien

Tschak Mak – Sandwiches am Alsergrund

Sie heißen "Big Chick Energy" oder "Ente in Rente", die Sandwiches aus dem
Hause Tschak Mak. Am Donaukanal versorgte man die Gäste bereits zwei
Sommer lang mit "Fusion-Tacos". Am neuen, zweiten Standort in der
Liechtensteinstraße 10 konzentrieren sich Tobias Tomaschko, Sebastian
Giffey, Matthias Kulheku und Team auf moderne belegte Brote – oder
besser: Sauerteigbaguettes und hausgemachte Foccaccia.

Sechs Varianten hat man in petto, immerhin die Hälfte kommt vegan
daher: wie "Tschak die Bohne" mit hausgemachtem Tempeh oder "Ente in
Rente" mit Seitan. Für Fleischtiger gibt’s Pulled Schweineschopf oder
mariniertes Huhn. Man versuche, auf Convenience-Produkte zu verzichten
und möglichst viel selbst herzustellen, erklären die Macher des Tschak
Mak. Dazu werden, wie es sich für einen gastronomischen Hotspot mit
erhöhter Tennissockendichte gehört, Naturweine gereicht.

Tschak Mak, Liechtensteinstraße 10, 1090 Wien,
www.instagram.com/tschak_mak

Café Florida – Die zeitgeistige Bar in Neubau

Ein bisschen schwummrig, ein bisschen verrucht, ein bisschen intim. In
der Neustiftgasse 81 liegt die Bar Café Florida versteckt. Versteckt, weil
man hinter der besudelten Fassade nicht eines der coolsten, neuen Lokale
der Stadt erwartet. Als Industrial-Shabby-Chic könnte man den
Einrichtungsstil beschreiben, ranzig und abgefuckt auch. Aber das macht
den Charme der Bar aus, die von roten Neonröhren und Kerzenlicht erhellt
wird. Die Macher hinter dem_Florida sind Javier Mancilla und Xaver
Kissinger, die in der Gumpendorfer Straße den Döner Brutal berühmt
gemacht haben.

Gemacht ist die Bar für alle, die zu akzeptablen Preisen fortgehen wollen.
Neben Naturwein, Bier und Sprudel gibt es einige Signature-Drinks – der
Gurktaler Sanddornschnaps zeigt hier sein volles Potenzial. Zu späterer
Stunde wird die Bar voll-voll. Das kann ganz gemütlich sein – und eine -
Gefahr, hier den ganzen Abend zu versumpern.

Café Florida, Neustiftgasse 81, 1070 Wien, www.instagram.com/cafeflorida1070

Taqueria La Ventana – Richtig echte Tacos

Noch hat man im Soft Opening geöffnet: Die Taqueria La Ventana sperrte
in der Ferdinandstraße 2/4 im zweiten Bezirk in Wien auf. Nach etlichen
Pop-ups bei Kulinarikfesten im Palais Freiluft oder im Kursalon Hübner hat
Betreiber Georg Schmidgruber nun ein festes Platzerl gleich am
Donaukanal gefunden. Bekannt geworden ist der Gastronom in der
Pandemie, als er Tacos aus dem Fenster verkaufte.

Die Auswahl an Tacos ist derweil noch überschaubar. Angeboten werden
abwechselnd zum Beispiel Chorizo (scharfe spanische Wurst), geschmorte
Zunge, Fleisch im Suadero-Stil und immer eine vegane Alternative. Getoppt
werden die Tacos mit Guacamole, eingelegten roten Zwiebeln, Koriander
oder Schweineschwarte. Salsa darf man in unterschiedlichen Schärfegraden
selbst über das mexikanische Streetfood geben. Mittwoch bis Samstag
zwischen 17 und 23 Uhr geöffnet.

Taqueria La Ventana, Ferdinandstraße 2/4, 1020 Wien, www.laventana.at

Matcha-Kaffee – Die grüne Eroberung

Kein Lokal per se, aber ein Trend, der Wien fest im Griff hat. Zumindest,
wenn es nach der Videoplattform Tiktok geht. Dort erreichen Videos von
Matcha-Latte-Adressen in Wien über 50.000 Aufrufe. Es geht darum, wo
man den besten – und auch stylischsten – Matcha-Latte der Stadt findet.
Matcha ist übrigens ein japanisches Grünteepulver, das als Kaffeeersatz
dient und bisschen nach Gras schmeckt.

Fans schwören auf das grüne Getränk und sagen auch: Richtig gemacht
schmeckt man das Gras kaum. Wer etwas auf sich hält und in Social Media
mitmischen möchte, sollte sich einen Matcha-Latte in asiatischen Cafés
holen. Zum Beispiel im The Coffee in der Goldschmiedgasse 10. Dort
verbindet man brasilianischen Kaffee mit japanischem Minimalismus.
Oder man holt sich im Choi Café einen Drink und gleich ein trendiges Egg-
Drop-Sandwich dazu. Zwei Fliegen ...

(Anne Feldkamp, Kevin Recher, 2.9.2024)

Weiterlesen:

Tolle Wiener Shops und Lokale, die Sie (vielleicht) noch nicht kennen

Fünf empfehlenswerte Döner-Adressen in Wien

Fünf empfehlenswerte Wiener Feinkostläden

Fünf gut versteckte, empfehlenswerte Bars in Wien

Fünf Anlaufstellen für außergewöhnliche Pommes in Wien
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GASTRO-HOTSPOTS

Taco-Treff, Neo-Markthalle oder Vegan-
Konditorei: Wo man in Wien jetzt hingeht
In der Hauptstadt häufen sich die Adressen für Foodies. Wir haben eine Auswahl
getroffen, welche Lokale einen Besuch Wert sind
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Wie bekommen unsere Baisertörtchen eigentlich ihre schöne Krone? 

👑

Ein kleiner Einblick in die MORIZ Backstube

#dasmoriz #1150wien #konditorei #zuckerbäckerei #patisserie #Vegan
#pflanzlich #plantbased #bio #biologisch #nachhaltig #Lecker

Alle Kommentare ansehen

Kommentieren …

Auf Instagram ansehen

Mehr auf Instagram ansehen

tschak_mak
Vienna, Austria
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tschak_mak

Vegan oder doch Meat Lover? 

💛

Bei uns gibt’s alles, was dein Herz begehrt: Hausgemachtes Pastrami, Seitan
und Tempeh kombiniert mit herzhaften, österreichischen Zutaten 

🫶

.

.

.
#sandwiches #pastramisandwich #pastrami #österreich #tapas #negroni
#tschakmak #wien #wienersommer
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Another year in the bag. Thank you to everyone who celebrated this occasion
with us last Wednesday - and an even bigger thank you to all the people who
have made this year so special for us. We appreciate all your love and support -
on to the next one! 

🤠 💙

Alle 19 Kommentare ansehen

Kommentieren …

Mehr auf Instagram ansehen

taqueria.la.ventana
6.678 Follower

Profil ansehen

Gefällt 273 Mal

taqueria.la.ventana

Ab heute versorgen wir Euch wieder mit köstlichen Tacos und eiskalten Drinks

🌮 🍹

 Mi-Sa, 17-23 Uhr. Wir freuen uns auf Euch!
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Repost: @jayehcee 

✨

 Matcha facts: 1 cup of matcha=10 cups of green tea 

💚

matcha could help you burn your calories up to 4x faster than at your regular
metabolism rate

🥦

 L-theanine, an amino acid found in matcha, is a great stress
reliever 

🍀

 matcha could be used in baking, smoothies, lattes 

🍵
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Gibt es irgendwo einen netten Gastgarten mir Rauchverbot?

2 Antworten

des haaßt oaråndsch! 9

Angeheftet · 2. September 2024, 14:16:48 -7 +22

Bitte was sollen vegane Topfengolatschen sein und wie sollen die nach Topfen
schmecken, der ja deren Namen ausmacht?

11 Antworten

22y/o, not in the mood for idiots (:
the few, the proud, the emotional 7

Angeheftet · 2. September 2024, 13:18:55 +6

Konditorei Moriz

Wollte ich mal besuchen! War jemand schon dort? :)

8 Antworten

Linkslinkerlügenpressengutmensch 4
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Trześniewski, Mogulhof oder Saigon am Getreidemarkt, Butternussschnecke vom
Mann. Ich in Wien immer. Nicht hip, nicht überrannt, aber immer super.

Antworten

the_rooster 1
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"Angeboten werden abwechselnd zum Beispiel Chorizo (scharfe spanische Wurst)"

Bei Tacos vermute (und hoffe) ich doch viel mehr, dass es sich um mexikanische
Chorizo handelt, was eher gut gewürztem Faschiertem entsprechen würde.

Der beste Taco meines Lebens war einer mit Chorizo, in einer von außen eher
versifft ausschauenden Tacobude in Las Vegas. Alles nur in Spanisch beschriftet,
bummvoll mit Latinos - da hat mich mein Riecher nicht im Stich gelassen, dass es
dort so schlecht nicht sein kann. :-)
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Benutzername schon vergeben 9

Angeheftet · 2. September 2024, 11:41:34 +3

Tschak-mak schaut hervorragend aus, wenn das Brot passt, sind solche
Sandwiches genau meins. Ist nicht hyper-kreativ, aber auf jeden Fall was
handfestes. Hab auf Insta nur Teile der Preise gesehen, dürfte realistisch sein.

Antworten
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Wenn die Kalorienreserven über die
Feiertage bis zum Limit angefüllt
wurden, kommt der ''Veganuary'' gerade
recht. Dann lässt sich mit den
Getränken von Carpe Diem bewusst,
leicht und vegan ins neue Jahr starten –
und dabei zusätzlich gewinnen.
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 5 richtig gute Gründe, im Januar auf tierische Produkte zu
verzichten
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Fit bleiben im Winter
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Dry January: 5 gute Grü…
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Richtlinien

it is what it is.
blam 6

4. September 2024, 15:53:18

bitte auch noch ein paar smashburger läden und noch mehr neapolitanische
pizzarien. danke!

Antworten

ToploaderTele 3

4. September 2024, 12:26:04 +1

„Naturwein, Bier und Sprudel“…Danke vielmals.

Antworten

Amicus Brief 2

4. September 2024, 11:27:31 +1

"häufen sich die Adressen für Foodies"

Vor 110 Jahren hatte Wien ungefähr doppelt so viel Speiselokale wie heute.

Antworten

AusInn
3. September 2024, 22:08:37 -3 +1

A Leberkäse Kümmelbratten Schnitzelsemmel versucht unsere Kultur zu Erhalten

Antworten

Andreas_B.
3. September 2024, 19:31:28 +2

Wer ist man?

Antworten

Wissen ist Macht.. 1

3. September 2024, 17:10:30 -1 +4

Stopp der Boboisierung des Abendlandes!

Nein im Ernst, dafür ist es längst zu spät...

Antworten

Onofrio del Grillo
3. September 2024, 16:32:27 +1

Markterei hat am Samstag von 9 bis 18 Uhr geöffnet…wow!!was für ein
Gemütliches öffnungzeit!

Antworten

Störung durch fehlenden Themenbezug
Zähle mich nicht zur Community 1

2. September 2024, 20:15:39 +4

"Wo man in Wien jetzt hingeht"

Wer ist man?

Antworten

ChilldeineBase 34

2. September 2024, 19:27:14 -1 +2

Jo eh, und was bekomm ich da? A Schweins-Wachauer, und a Holzkiste zum
draufsetzen?

Antworten

cannery row 11

2. September 2024, 19:22:50 -1 +2

Duran Superimbiss. Passt.

Antworten

Russischer Trollarmee-Kommandant 1

2. September 2024, 17:06:54 -3 +13

Markthalle

Eh lieb - aber ich befürchte, das wird wieder ein Bobo-Besserverdiener-Hotspot,
wo man sich über "schon lange ausgestorben geglaubte Paradeiser-Sorten" freut,
und nicht unbedingt eine halbwegs leistbare Alternative für Grundnahrungsmittel.

Antworten

Toleranzbefürworter 3

3. September 2024, 17:04:11 -1 +1

Tja, hier wird ja immer behauptet, dass die (grünen) Bobos nur arbeitsscheu
sind. Dürften doch bessere Jobs haben und mehr verdienen als viele Frustrierte
in Foren.

1 Antworten

Puritsche 56

3. September 2024, 08:34:58 +2

"eine halbwegs leistbare Alternative für Grundnahrungsmittel."

Dem Billa und dem Spar mit ihren Bio-Lebensmittel Konkurrenz machen zu
wollen, ist nicht das Geschäftsmodell. Wieviel die Produzenten für ihre Produkte
verlangen, wird man ja noch sehen.

Antworten

Jul på Vesterbro
Chanel3 25

2. September 2024, 16:27:50 -3 +20

Also das Übliche in den üblichen Grätzln.

Wird das nie jemandem zu fad, immer das Gleiche? Wie oft denn noch?

Antworten

Vonmetz747 2

2. September 2024, 16:23:35 -4 +27

Doofer Name, bunte Glühbirnen, schäbige Sitzgelegenheiten, fertig ist der
Hotspot ...

... für die Insta-Zombies.

Antworten

mytube 2

2. September 2024, 17:12:15 -1

gfoit ma

2 Antworten

Kaffeesud-erant
2. September 2024, 15:46:51 -3 +1

ich empfehle das Rostilj 19,

im 20. Bezirk. ABsolut Bobofrei, und mehr Balkan gibts nichtmal am Balkan, und
die Cevapcici sind die besten, die ich in Wien kenne.
Und das Bier gibts stilecht in der Dose serviert

Antworten

Linkslinkerlügenpressengutmensch 4

2. September 2024, 15:10:58 -1 +8

Trześniewski, Mogulhof oder Saigon am Getreidemarkt, Butternussschnecke vom
Mann. Ich in Wien immer. Nicht hip, nicht überrannt, aber immer super.

Antworten

miafoitnixei 19

2. September 2024, 14:55:12 +8

"Zum_Beispiel wird der Biohof Biofalken Gemüse vertreiben, Michi's Frische Fische
eben Fische aus der steirischen_Zucht anbieten."
Was sollen diese Underscores hier? Ist das jetzt auch angesagt oder auf Tiktok
gehypt?

Antworten

jIQupbe' 'ach jI'IH.
Echt jetzt. 1

2. September 2024, 14:40:06 +19

Bin zu faul zum scrollen. Hat schon jemand bobos gebasht?

Antworten

SN7821DAW
4. September 2024, 14:24:33

The Fisher King hatte für Bobos eine Lösung.

Antworten

Bertl D.
2. September 2024, 14:27:04 +14

Ich mag diese Artikel. Alle Insta und TikTok Follower und -innen sammeln sich
dort.
Und meinereiner bleibt in der unhippen Normalo-Gastro davon verschont.

Antworten

Palmenpanda
3. September 2024, 02:57:48 +2

:D

Wo finde ich die Normalo Gastro?

1 Antworten

des haaßt oaråndsch! 9

2. September 2024, 14:16:48 -7 +22

Bitte was sollen vegane Topfengolatschen sein und wie sollen die nach Topfen
schmecken, der ja deren Namen ausmacht?

Antworten

Make Russia small again
God_of_the_Wind 7

2. September 2024, 21:44:58 +8

Gabs vor Jahrzehnten schon vom Bernd und mind. genauso gut wie die
Industrieware bei einschlägigen Bäckereiketten. Füllung ist (nona) auf
Pflanzenmilchbasis, ein Schuss Zitrone, ein bisserl eindicken - fertig.

Antworten

Two is the oddest prime.
Wahrsagesalbei 135

2. September 2024, 17:20:12 +8

Probiers halt aus, und frag was drin ist. 
Bei solchen Milchprodukten, sofern nachher verarbeitet, sind die veganen
Alternativen echt schon weit. Ich gehe davon aus, dass es halt nach
Topfengolatschen schmeckt.

Antworten

DieLahn 170

2. September 2024, 15:49:27 +4

Latschen würds auch tun

Antworten

Naboki 11

2. September 2024, 14:48:26 -5

Alles Kleinigkeiten - einen veganen golatscheteig gibts auch nicht.

7 Antworten

Popeye the sailor 16

2. September 2024, 14:13:09 -1 +16

„…ranzig und abgefuckt…“

aber das macht den Charme aus.

Häh? Nee, ranzig und abgefuckt ist ranzig und abgefuckt und nicht charmant.

Danke für den Artikel, nun weiß ich wo ich lieber nicht hingehe.

Außer vielleicht in die Markthalle.

Eine richtige tolle Markthalle, wie in Barcelona, das fehlt Wien.

Antworten

Puritsche 56

3. September 2024, 08:43:36 -1

Das fehlt deswegen (nicht), weil an jeder Ecke ein Supermarkt auf die Kunden
wartet. Viele davon mit Parkplatzgarantie und großem Angebot.
Am (Nasch--)Markt kauft man nur mehr das, was selbst der Billa Plus nicht im
Sortiment hat. Taubenbrüste z.B. oder lebende Hummer.

3 Antworten

ein anderer Mensch 8

3. September 2024, 06:31:06 +3

Zu: Markthalle: ich kenne jetzt die Markthalle in Barcelona nicht aber wenn die
so ist wie die Grosse Markthalle in Budapest, dann kann man sich das sparen:
110% Touristenfalle.

2 Antworten

DieLahn 170

2. September 2024, 15:55:06 -1 +1

Patina klänge charmant, aber auf bemüht 'ranzig abgefuckt' gestylte Locations
sind eben der letzte Schrei...nur dass der Hype schowieder ums Eck ist noch
nicht überall angekommen

Antworten

Dvajset
2. September 2024, 15:36:25 +10

Leider sind diese schönen Markthallen alle Touristenfallen.
Und:
Was wurde nicht versprochen, wie man die letzte Markthalle Wiens weggerissen
hat. Was ist es geworden? Das nächste Einkaufszentrum.
Ich rede über Wien Mitte.

2 Antworten

morgen.u2.donauinsel
parfen semjonowitsch rogoshin 44

2. September 2024, 15:23:29 -1 +2

der javier hat ein gutes händchen für "ranzig und abgefuckt", wie er schon
vor x jahren..

...im legendären morrison bewiesen hat, hell ja, war das ranzig und abgefuckt -
und für die kurze dauer des bestehens einer der coolsten locations der stadt!!
von seiner zwischenzeitlichen, manischen fleischbraterei kann man halten, was
man will - schön jedenfalls, dass er sich wieder seiner wurzeln besinnt

Antworten

"Mihi ipsi scripsi!"
Lamelle 6

2. September 2024, 14:01:46 +7

Man zeigt sich offensichtlich allzu gern zahlungswillig für ein gewöhnliches
angepriesenes Etwas, das durch die Atmosphäre, für die man am meisten ins
Portemonnaie greift, zu etwas instagramwürdigem Besonderen erhoben wird.

Antworten

🍺

 

🐶

urwäldchen 19

2. September 2024, 13:41:32 +2

Warum war keiner von euch Foodies am OiS?

Antworten

morgen.u2.donauinsel
parfen semjonowitsch rogoshin 44

2. September 2024, 15:25:11

warn ja eh genug im hintersten mühlviertel, oder?

5 Antworten

Spurobald Duck 5

2. September 2024, 13:29:12 +5

Wo geht man hin?
Warum geht man her?
Das zu sagen ist oft schwer.

Antworten

🏃 🏊 🚴

⛰⛸
Forumsleserin 26

2. September 2024, 13:27:51 -1 +30

Ich würde mir einen Artikel wünschen über die Lokale, die nach so einem
medialen Eröffnungshype (oder wenn es den hippen Gastronomen zuviel wird)
dann nach spätestens 1-2 Jahren wieder zumachen.

Titelvorschlag à la "Ideenfriedhof" beim Zotter: "Wo Wien nicht mehr hingeht-
Friedhof" statt "Gastro-Hotspots. Nur um diesen sog. Gastro-Boom auch ein wenig
realistisch zu betrachten...

Danke!

Antworten

Russischer Trollarmee-Kommandant 1

2. September 2024, 17:08:22 +2

Da fällt mir ganz spontan...

...das Jamie-Oliver-Lokal im 1. Bezirk ein

Antworten

h4vef4an
2. September 2024, 16:46:20 +1

perfekt zusammengefasst

Antworten

22y/o, not in the mood for idiots (:
the few, the proud, the emotional 7

2. September 2024, 13:18:55 +6

Konditorei Moriz

Wollte ich mal besuchen! War jemand schon dort? :)

Antworten

ktrn
2. September 2024, 17:14:15 +1

war leider komplett enttäuscht. für 6.9 einen Klumpen sachertorte bekommen
der nur trocken war, nach kaum was geschmeckt hat und keine Marmelade
vorhanden.

Antworten

Hugin01 9

2. September 2024, 13:30:37 -2 +6

Ja! Mir hat das Plundergebäck schon sehr gut geschmeckt. Allerdings sind die
Stücke recht klein und die Preise dafür sehr hoch. Die Bio-Zutaten lässt man
sich halt etwas kosten. Wenn ich in die Golatsche für 5,50 Euro dreimal
reinbeiße, ist sie weg.

5 Antworten

LiterLiter 11

2. September 2024, 13:23:47 +3

Konditorerei

Antworten

ktrn
2. September 2024, 13:18:47 +6

verstehe nicht

warum das Moriz zum 2x im Standard erwähnt wird. meine Erfahrung dort war
einfach nur schlecht. teuer und nicht gut.. schreibt lieber was über das lazy im 18.
die haben wirklich tolle vegane Kuchen etc.. preislich auch eher höher aber dafür
geschmacklich ein wahnsinn und unglaublich guter kaffee.

Antworten

ktrn
2. September 2024, 13:20:38 +8

oder sogar zum 3x wenn man den crossiant mit eis test dazuzählt...

Antworten

gelöschtes Profil
2. September 2024, 13:16:35 -1 +13

Gerade „ehrliche“ Gerichte wie Burger, Tacos ect brauchen in erster Linie
gute Basisprodukte, Zeit & a bissl Skills

In Spanien gibt es in großen Supermärkten (zB Alcampo) eine beeindruckende
Auswahl an Fisch und Fleisch. Erst letzte Woche sind mir 2 Wagyupatties ins
Wagerl gefallen. Briochebuns gebacken, eine kleine Burgersauce gebastelt (easy -
Majo/Ketchup/Senf/Spritzer Chipotle Sauce) und mit zwei Scheiben American
Cheese (Chedar), Schalottenwürfel und einer hauchdünnen Tomatenscheibe
weggeschnupft. Material ~ € 5 pro

In der Wiener Burgerhipsterei wohl € 20,- 

Burritos noch einfacher

Antworten

Wunderknabe Moll 8

2. September 2024, 13:12:16 +12

Anne & Kevin liefern was man erwartet, da gibts keine Überraschungen.

Wien darf nicht Berlin werden...

Antworten

Zarotto
2. September 2024, 12:58:38 -1 +29

"Foodies"

Wtf? Aber danke an die Standard-Praktis, dass sie die Treffpunkte der Trend-Opfer
nennen, damit der Rest gewarnt ist.

Antworten

Popeye the sailor 16

2. September 2024, 14:15:09 +5

Trend Opfer ist so gut.

Ich werd‘s auch meiden. ;-)

Antworten

OHNE WORTE. 14

2. September 2024, 12:58:01 -2 +13

Danke.

Jetzt weiß ich welche Lokale ich meiden werde.

Antworten

Dilbert 21

2. September 2024, 12:55:29 -2 +8

Wie zahlreich sind doch die Trends, deren ich nicht bedarf!

Antworten

gelöschtes Profil
2. September 2024, 12:53:13 -8 +20

Gibt es irgendwo einen netten Gastgarten mir Rauchverbot?

Antworten

it is what it is.
blam 6

4. September 2024, 15:50:58 +1

in neuseeland und kanada könntens fündig werden.

Antworten

Hathi
2. September 2024, 19:13:11 -7

Vielleicht beim Salzamt?!

Antworten

Karl klafter
2. September 2024, 12:48:32 -3 +23

Wegelagerer und Beutelschneider

Ich will ja niemand zu nahe treten, aber diese neues Lokalereien sind
grundsätzlich mal vor allem eins: teurer als allfällige Vorgänger. Aufbretzeln,
aufhipstern, abkassieren. Ich mach grundsätzlich einen Bogen um solche
Bauernfängereien.

Antworten

Vonmetz747 2

2. September 2024, 16:29:51

Eher abbrezeln und aufhipstern.

Antworten

lieber total frontal, als gar keinen Spaß 202

2. September 2024, 13:06:51 +5

Das hängt eher mit der jedes mal hinaufschnalzenden Pacht zusammen, dass
die neuen Wirten teurer werden müssen.

WERBUNG

WERBUNG
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Die Kommentare im Forum geben nicht notwendigerweise die Meinung der Redaktion wieder. Die Redaktion
behält sich vor, Kommentare, welche straf- oder zivilrechtliche Normen verletzen, den guten Sitten
widersprechen oder sonst dem Ansehen des Mediums zuwiderlaufen (siehe ausführliche Forenregeln), zu
entfernen. Benutzer:innen können diesfalls keine Ansprüche stellen. Weiters behält sich die STANDARD
Verlagsgesellschaft m.b.H. vor, Schadenersatzansprüche geltend zu machen und strafrechtlich relevante
Tatbestände zur Anzeige zu bringen.

Gehts dem Hausherrn gut, gehts uns allen gut :D

Antworten

zwonko ivanovic 13

2. September 2024, 12:58:50 +17

Wäre doch ein schöner Lokalname: Bobofängerei.

1 Antworten

ErKläranlage
2. September 2024, 12:30:52 -3 +16

Naturwein .... nuff said.

Antworten

Benutzername schon vergeben 9

2. September 2024, 16:49:55

Genau. Ist wie beim normalen Wein. Gibt´s sehr guten und sehr schlechten. Und
in jeder Preislage.

Antworten

Naboki 11

2. September 2024, 12:54:07 -1 +16

Ich warte bis der Natursekt in Aktion ist.

2 Antworten

GrazGeidorf 4

2. September 2024, 12:30:04 +33

Ich eröffne jetzt die Dönerei, dann die Torterei und ganz kreativ vielleicht die
Supperei.

Antworten

Russischer Trollarmee-Kommandant 1

2. September 2024, 17:09:23 +5

Wie wär's mit "Hühnerei"?

Antworten

LiterLiter 11

2. September 2024, 12:40:31 +4

Eine Dönerei gibts doch schon längst, allerdings im nicht gerade
hipstergerechten Ambiente zwischen den Gürtelfahrspuren:

https://g.co/kgs/Cc6oxRr

1 Antworten

Joan Allesema 3

2. September 2024, 12:40:02 +21

wer pech hat, kriegt davon die sche*****

Antworten

Posting durch Poster:in gelöscht.

2

Derstandard1993 9

2. September 2024, 12:26:31 +26

Leute lasst eich von diesen pseudo Foodie Ständen oder Lokalen nicht blenden.
Fangt an selbst zu kochen, es zahlt sich wirklich aus!!!

Antworten

Benutzername schon vergeben 9

2. September 2024, 16:50:32 -1

warum entweder/oder? Wer selber gut kochen kann, wird die Blender eh
meiden.

Antworten

Derstandard1993 9

2. September 2024, 12:26:00 -1 +16

Ich koche und esse sehr gerne. Ich habe auch beruflich mit Lebensmittel zu tun.
Ich empfehle jedem selbst zu kochen! Heute gibt es selbstgemachte Burger (3
Personen) bei uns, beim Radatz frisch Faschiertes 400g gekauft 9,90 Euro! Um
den Preis bekommst in Wien nicht einmal 1 Burger, also einen gescheiten. Also
beste Burger mit selbstgemachten Brötchen für 3 Personen ca 15 Euro!! Beim XO
Burger zahlst 60-80 Euro inkl Getränk

Antworten

gelöschtes Profil
2. September 2024, 14:15:50 +2

"Ich empfehle jedem selbst zu kochen! "

Interessiert mich Null. Einkaufen, Zubereiten, Abwaschen....Zeitverschwendung.
Wenn ich einen Burger will, gehe ich zum XO. Auf dem Heimweg aus dem Büro
gibt es genug Möglichkeiten. Mit der Freundin texten, sich was ausmachen,
fertig.

3 Antworten

sstephan 8

2. September 2024, 13:37:02 -1 +3

wer sei Faschiertes beim Radatz kauft und dann mit XO vergleicht, hat
eigentlich schon verloren - wobei mir für Radatz Faschiertes 25,--/kg eh absurd
vorkommt

1 Antworten

Quality postings since April 2000 / Bitcoin is the most expensive rat poison, don't buy it!!1!
Douchebag 59

2. September 2024, 12:40:45 +7

Du vergisst die Outdoorküche um 3000 Euro ;)

Antworten

Calvin & Hobbes
2. September 2024, 12:39:44 -1 +7

ich behaupte mal dass das Fleisch beim XO Burger schon um einiges besser ist
als das Faschierte vom Radatz um 9,90... (Aber selber kochen = immer gut).

Antworten

Rotstrichlers gonna rotstrichel - I don't care
postmoderne post 19

2. September 2024, 12:25:24 -3 +31

Oder andersherum: Hipster-Hotspots, die man meiden sollte.

Antworten

Plum Bum
2. September 2024, 13:12:49 +4

Gewagte Behauptung. Radatz ist qualitativ schon sehr gut.

Antworten

the_rooster 1

2. September 2024, 12:20:52 -1 +8

"Angeboten werden abwechselnd zum Beispiel Chorizo (scharfe spanische Wurst)"

Bei Tacos vermute (und hoffe) ich doch viel mehr, dass es sich um mexikanische
Chorizo handelt, was eher gut gewürztem Faschiertem entsprechen würde.

Der beste Taco meines Lebens war einer mit Chorizo, in einer von außen eher
versifft ausschauenden Tacobude in Las Vegas. Alles nur in Spanisch beschriftet,
bummvoll mit Latinos - da hat mich mein Riecher nicht im Stich gelassen, dass es
dort so schlecht nicht sein kann. :-)

Antworten

nömix 2

3. September 2024, 12:13:19 +1

"Chorizo is a Mexican sausage":
https://www.facebook.com/eatgaucho/...522032409/

1 Antworten

Make Russia small again
God_of_the_Wind 7

2. September 2024, 21:41:44

Iberogast sei Dank! ;)

Antworten

kryptograf
2. September 2024, 16:02:48 +1

Die besten Tacos gibt’s verlässlich in den ranzigsten Gegenden. Für mich war das
im nirgendwo im kalifornischen Central Valley ein Taco–Stand für mexikanische
Feldarbeiter. Himmlisch.

Antworten

LiterLiter 11

2. September 2024, 12:15:10 -3 +61

Hörts mir bitte endlich mit diesen "-erei"-Namen auf, Rösterei, Siederei,
Greisslerei, Markterei, einer der nervigsten Hipstertrends überhaupt

Antworten

geibitsch otto 1

2. September 2024, 18:08:09 +16

Buderei für ein Bordell würde ich durchgehen lassen.

Antworten

mytube 2

2. September 2024, 17:15:27

einerlei!

Antworten

gelöschtes Profil
2. September 2024, 16:49:42 +5

Bitteschön

- Noodleria
- Ess_bar, Kost_bar
- Nudelwerkstatt, -Fabrik und ganz besonders Manufaktur 
- Nudel Lounge
Usw usf

Antworten

Plum Bum
2. September 2024, 13:14:05 +16

Sauerei!

Antworten

Plum Bum
2. September 2024, 13:13:46 +14

Suderei

Antworten

Weitere Antworten anzeigen

metropolis5201 2

2. September 2024, 12:13:09 -1 +23

Foodies

Was sind Foodies? Leute, die Essen können?

Antworten

schnudldiwudl 15

2. September 2024, 12:51:35 -1 +30

Foodies sind Leute, die von Essen keine Ahnung haben, dafür von Instagram!

Antworten

zwonko ivanovic 13

2. September 2024, 12:17:57 -1 +28

Leute, die viel besser essen können als Sie und ich.

1 Antworten

Zweckopportunist 45

2. September 2024, 12:08:10 -1 +23

Danke für die Warnung

Zumindest hab ich jetzt durch wo ich nicht hingeh.

Antworten

Weitere Postings laden
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